. 9.

Weilinachtlicher RotGohl

6 Portionen
Zutaten:
750 g Rotkohkl 400 ml Wasgser
2 Apfet 1 LorGeerGlatt
70 g Zwicbeln Y% T Musgat
20 g Butter 1 Mgp. Nelhenpulver
30g Schinfenwiirfel Y T Zimt
20 ml Rotweinessig 1 7L Gemiisebrishe
150m¢ Gluhwein 1% 7€ Salz
170 Zucker

Zubereitung:
9 RotRoAe in schimale Streifen schneiden.
& Apfel in Glcine Stiichchen schneiden
5 Zwiobeln fein wiarfeln und in cinem
GROBEN Topf mit den Schinkenwirfeln in der Butter andunsten
& Zerhleinerten Rothohe, Apfel, Rotweinessig, Gluhwein, Wasser,
LorGeerGlatt, Muskat, Nelkenpulver, Zimt, Gemusebrihe, Salz und
Zucker in den Topf geben
5 ROtROAC auf mittlerer Stufe ca. 10 Minuten R6chieln Lagsen,
gelegentlich umprubiren
' den gefochten RotROAL in heild ausgespulte Glaser fullen und am
Weihnachtsfest genieBen!!!

Frobe Weibknachten wiunsgchen euch

Conny, Andre, Janis und Linus Bosse



